Die Zwillingsschwester der Grande Premium!
Erweitern Sie die Vorteile der Grande Premium um einen weiteren
Kaffeebohnenbehalter. Excellenter Geschmack durch die Wahl
von Kaffee- und Espressobohnen.



2 High Performance Mahlwerke

Eine Maschine - zwei Mahlwerke!

Mit den zwei Kaffeebohnenbehéltern ermoglicht die laRhea
V*Grande Premium 2 VHO die Verarbeitung von sowohl Kaffee-
als auch Espressobohnen. Ob Kaffee schwarz, Cappuccino oder
Espresso - excellentes Geschmackserlebnis dank der zwei High
Performance Mahlwerke.
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Durch die moderne, zeitgemalie und leicht zu bedienende
Touchanwahl bereitet das Display der laRhea V* Grande Premium
2VHO jede HeilRgetrankespezialitdat mit einem einfachen Fingerdruck
zu. Touch and enjoy - ein wahrer Genuss zum Schmecken und
Flhlen. Zusatzlich erhalt der Kunde Informationen zu seiner
Getrankeauswahl tiber das 7“ Glas Display.

Das Geheimnis bester Kaffeequalitat

Technische Daten
laRhea V* Grande Premium 2VHO

Direktwahlmdglichkeiten

MoccaCino®

Cappucino

Cappucino Extra

Espresso Macchiato Q
Espresso

Cafe au lait

Latte Macchiato

Kaffee schwarz 0
Kaffee weily

Choco

Choco Creme

Teewasser .

Anwahlvarianten
Standard 12
Variabel 8-48

Vorwahloptionen

Big Cup

2. Kaffeesorte :
Typ Filterkaffee

X-tra stark

Kanne

Technische Daten

Hohe in mm 674
Breite in mm 423
Tiefe in mm 630
Ausgabehdhe in mm 155
Leergewicht in kg 36
Anschluss 230V-50/60 Hz
Leistung 3000 W
Festwasseranschluss .
Wassertank

Anzahl Mixer 2
Anzahl Bohnenkaffeebehalter 2
Anzahl Produktbehélter (Milchtopping) 1
Anzahl Produktbehélter (Choco) 1

Briihzeit

Tasse, je nach Spezialitat 15-30 Sek.

Kapaziat / Reichweite

Kaffeeportionen
Chocoportionen

Milch Portionen / Topping

Tresterbehalter

Clean-Stop (Tresterbehalter)

Reichweite

ca. 250 Portionen
ca. 45 Portionen
ca. 150 Portionen
ca. 100 Portionen
ca. 100 Tassen
ca. 150 Tassen
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variflex® varitherm®

Jetzt ist endlich eine
Kaffeemenge von 6-14 g
und eine Wassermenge von
30 - 300 ml maglich.

Ihr Service- und Beratungspartner:

Ohne jede Aufheizphase, stellt
varitherm® stufenlos die
richtige Temperatur des
Getrankestadiums bereit!

Ihr Vertriebs- und Servicepartner

drink o mat GmbH
Vogelsangstrale 10

72581 Dettingen/Erms

Telefon: 07123 88 92 170
Fax: 07123 88 92 176

E-Mail: info@drinkomat.de
Web:www.drinkomat.de

D-89179 Beimerstetten
Robert-Bosch-Str. 3
www.rv-servomat.de

Besonderheiten / Optionen
Variflex Briihsystem 6-14g
Briiherheizung

Varitherm®

2 High Performance Mahlwerke
Vorkonfiguriert
Automatische Spilreinigung
Massenspeicher Medium
Vorbereitung fir tm-on
Zuckerproduktbehalter
Vanilleproduktbehalter
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